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Das gibt´s vorweg, dazu oder hinterher:        

Deftiges Schmalztöpfchen(gut für 2 Pers.) 4,50 €       

Maiskolben in Kräuterbutter  4,50 €  Mit was warmen bisch halt gricht:   

Käsewürfel eingelegt in Öl  und Kräuter  5,50 €     

 

 

      Dünne (Zwiebel, Speck, Kürbis oder Käse) 7,50 € 

Ein gutes Vesper hat noch niemandem geschadet:   Gemischte Dünne mit allen Sorten  8,00 € 

Hausmacher roher Schinken1  9,00 €  1 Paar Bratwürste, geräuchert mit Beilagen 13,10 € 

Vesper, klein   8,50 €  1 Paar Bratwürste, frisch mit Beilagen  12,30 € 

(Brat-, Leber- und Schwarzwurst, Käseecke)   Kesselfleisch1 vom Bauch und Hals mit Beilagen 11,50 € 

Besenstüblevesper   12,00 €  Von Freitag bis Sonntag gibt´s auch:   

(Brat-, Leber- und Schwarzwurst, Käseecke   Blut- und Leberwurst mit Beilagen  13,50 € 

Schinken und Speck     Schlachtplatte mit Beilagen  15,50 € 

      (Blut-und Leberwurst, Kesselfleisch1 vom Bauch)  
Bei all unseren Speisen ist unser gutes         

hausgemachtes Brot inbegriffen.    Beilagen jeweils: hausgemachtes Sauerkraut und Erdöpfelstock 

           

      A Leckerle für´s Schleckerle:   

1: Konservierungsstoff (Nitrit)      Homboller Eiscreme 3 Kugeln nach Wahl 5,00 € 

    Einzelne Kugeln Eis, je 2,00 € 

      Portion Sahne oder Schokosauce  0,50 € 

      Zwetschgenlikör übers Eis   1,50 € 

      Portion Rumtopf zum Eis   2,00 € 

Informationen zu den allergenen Stoffen in unseren Speisen können Sie beim Service und Thekenpersonal erfragen!   

           
 

 

Speisen für Hungrige 


